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Velkommen til Nadias Sandwich

Denne manual gennemgadr opbygningen af alle vores sandwich og @vrige
produkter. Det er en slags "opskriftshaefte”, hvor du kan se og lzere, hvordan vi
opbygger en sandwich, hvad og hvor meget der skal i de forskellige sandwich.

Hvad er vigtigst?

Under din ansaettelsessamtale, er du sikkert blevet spurgt; “hvad er vigtigst, en
hurtig sandwich eller en flot sandwich”? — Hos Nadias er malet, at vi kan begge
dele - vi skal vaere bade effektive og hurtige - men ogsa grundige og servere
kunderne en laekker sandwich.

Det er sveert - rigtig sveert og kraever masser af gvelse. Det er fristende at teenke;
"det er jo bare en sandwich, hvor sveert kan det veere”? — Og ja, det er maske
heller ikke sd svaert, at lave en sandwich. Men, at lave en laekker sandwich i en fart,
imens man husker hvad der skal i, hvor meget der skal i, hvad kunden gnsker og
far det hele til, at se laekkert og indbydende ud - uden at ngle eller bruge for lang
tid. Og som om det ikke var nok, sa skal den vaere ens, hver gang! - Det kraever
ovelse

Denne manual er en del af de redskaber, du far med til at gve dig p3, at lave vores
sandwich og leere hvad og hvor meget der skal i vores mange forskellige sandwich.

Det skal vere ens — hver gang

Nadias er en keaede af forretninger, som ligger mange forskellige steder og malet
er, at endnu flere kommer til. Lige som du kender det fra andre kaeder, er det
rigtig vigtigt, at vores produkter altid er ens og lever op til samme hgje standard
- uanset hvor og hvornar du handler hos os.

Derfor er det vigtigt, at du felger vejledningen til opbygningen af sandwich og
at maengderne af fyld overholdes hver gang, du laver et produkt - sa er vi sikker
pa, at du ger det pa samme made som dine kollegaer — og | alle kommer det
samme og lige meget af hver i en sandwich. Husk venligst at fordele ravarerne i
sandwichen sa alle bidder smager ens.

@v dig pa at lave sandwich med den korrekte meengde fyld, ndr der er tid - brug
en vaegt for at tjekke, om du rammer rigtigt.

Du bliver testet

Faktisk er det sa vigtigt for os, at vi alle er gode til at lave sandwich og ved hvad
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og hvor meget der skal i, at du igennem hele din ansaettelse hos os lgbende vil
blive testet i, hvor godt du kan produkterne, og hvor god du er til, at komme den
rigtige maengde fyld i sandwichene.

Det er derfor vigtigt, at du hele tiden holder dig opdateret og hver vagt traener
pa, at lave "byens bedste sandwich”.

Kvalitet

Hos Nadias saelger vi kun friske og laekre produkter. Sgrg altid for at tjekke, om
fodevarerne er i orden, inden du serverer maden for kunden. Kvalitetstjek skal
foregd uden for kundens synsvidde. Er du i tvivl om varens friskhed, tager du den
med ud i kekkenet og tjekker lugt, smag, konsistens og udseende. Smid fadeva-
ren ud, hvis ikke den kan szlges — husk at notere det pa destruktionslisten.

- FIFO

Nar du tager nye fedevarer ud af kaleren og ind til disken, skal du altid huske pa
FIFO-reglen. “First In First Out” - hvad der kom farst ind i keleren skal forst ud. Ved
at bruge de zldste varer farst, undgar vi spild.

- Datomarkning

Alle varer skal maerkes med produktionsdatoen, nar de pakkes. Ogsa nar de
pakkes om fra store portioner til mindre. Veer iseer opmaerksom pa datomaerknin-
gen pa letfordaervelige fadevarer som ked, tunsalat, laks og hgnsesalat. Hvis du er
i tvivl om en vares holdbarhed eller datomaerkning, sa sperg din naermeste leder.

Hvad er pa menuen?

Hos Nadias har vi (naturligvis) en raekke forskellige sandwich pa menuen. For at
gore det mere overskueligt for os selv og kunderne, har vi inddelt dem i forskel-
lige overordnende kategorier. — Disse kategorier svarer til kapitlerne i denne
vejledning.

« Almindelige sandwich « Panini

¢ Luksus Sandwich « @Grillede Sandwich

Vi skelner mellem falgende typer sandwich:

Som udgangspunkt laves alle typer sandwich i alle typer brad. Udsalgsprisen
kan variere alt efter, hvilken type bred kunden gnsker.
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Fa det som du vil

En vaesentlig del af konceptet hos Nadias er, at vi laver maden af friske ravare,
ndr kunden bestiller den. Derfor kan kunden ogsa altid fa det "som de gnsker” -
dvs. kunden kan altid vaelge til og fra i fyld.

Dog skal du veere opmaerksom pa3, at nogle valg kan pavirke prisen.

Det er altid din opgave, at vejlede kunden bedst muligt, smilende og imade-
kommende - vi er ikke flove over, at tingene koster, hvad de koster.

Kend din rolle

En del af din rolle som servicemedarbejder, er ogsa at salge (det er det vi alle
sammen lever af) — du skal derfor altid sparge ind til kundens gnsker — og gerne
saelge ekstra eller mere, hvis kunden gnsker det.

F.eks. Vi spegrger nu kun "hvilket brgd skal det vaere”

Du kan ogsa sperge kunden, om de vil have ekstra fyld i — "Det koster kun
XX kr,- at fa ekstra meget kylling i...” (smil og gjenkontakt)

Slut altid af med at spgrge, om kunden vil have drikkevarer med - siger

kunden ja tak til drikkevarer, giver du en ekstra fristelse og siger f.eks.: “for kun
XX kr. mere far du en menu med pommes frites til” (smil og gjenkontakt).

Er du rigtig god, har du nu hjulpet kunden til at gere en god handel. Og hvad
der startede med 35,- kr. i kassen er nu pludselig 79,- kr. i kassen - det er godt
salgsarbejde.

Vitreener lgbende i bade op-salg og mer-salg — det kommer du til at leere meget
mere om, som din traening skrider frem.

Hygiejne — alles ansvar

At servere mad for andre mennesker indebaerer altid et stort ansvar og en vis risiko.
Derfor er god og omhyggelig hygiejne en vaesentlig del af vores alles hverdag.

Serg altid for at vaske haender med saebe inden du gar i gang med at lave mad.
Brug handsprit mellem hver ekspedition.

OBS handsprit er ikke en erstatning for handvask men et supplement.
Vask haender hver gang du skifter opgave.

Med til optimal hygiejne harer naturligvis ogsa din handtering af rdvarer og
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dine arbejdsomrader. Serg altid for at holde rent og ryddeligt hvor du arbejder
og udvis stor omhyggelighed i din omgang med ravarer.

Serg for at rdvarer kommer pa kel og overhold 3 timers reglen med varme og
lune ravarer. Egenkontrol er en vaesentlig del af vores alles daglige opgaver.

Du vil laere meget mere om hygiejne og egenkontrol, som din traening skrider frem.

Korrekt handtering mindsker risikoen

Derfor er det meget vigtigt, at du hele tiden husker pa reglerne for god hygie-
jne i disken. Vi har rene og sprittede haender, nar vi arbejder i disken. Salater
og grentsager handteres med haenderne. Alle former for ked og fisk handteres
enten med ske, tang eller med handske. Dette gaelder alle former for ked og fisk.
Rer aldrig direkte ved ked eller fisk og sa ved grentsager efterfalgende. Brug ske,
tang eller en handske, sa du ikke du overfarer kedsaft eller andet til grentsager.

Disken er indrettet, sa de ting som bruges mest star fremme - andre ting, som
bruges mindre, star i kelerne under disken. Der er bestemte skeer og tenger til
alle varer i disken - disse er ngje udvalgt i henhold til portioneringen - saledes at
vejledningen her, for ma&ngden, svarer til den pagzeldende ske. Det er derfor ikke
tilladt, at bruge andre skeer eller taenger.

Et sidste tjek

Det sidste du ger, inden du pakker sandwichen ind, er lige at kaste et blik pa den
og tenke: "Vil jeg blive glad for at pakke den her ud”? - "Vil jeg blive glad, hvis jeg
havde betalt penge for den her”?

Hvis svaret er nej, sa stop lige op et gjeblik og ret den til, sa svaret bliver "JA".
Vi har super travlt, men vi har aldrig for travlt til at gere tingene ordentligt.

Det er glade kunder, vi lever af.
Rigtig god forngjelse!
PS:

Denne bog beskriver i detaljer en vaesentlig del af Nadias Succes - super kvalitet
og service. Derfor er bogen naturligvis 0gsa strengt fortrolig og ma under ingen
omstaendigheder vises til andre, deles eller kopiers.




BRODTYPER

Se oversigten med bagetider og handtering, som hanger ved siden af ovnen i
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din afdeling.
Lys Regular/Large  Grov Regular/Large Grovbagel
Chilicheesebagel Chilistykke Urtestykke

Kuvertbrgd (salatbar) StenovnshagtGrovbrgd Panini

Glutenfribrgd




DRESSINGER

DRESSINGER
Mayonaise Rad pesto
Creme fraiche Tzatziki
- /’ /,-/ /.,~/ ",~/ :i,. /’ 7 AN X / 7 ,' / 7 ’ /’
Thousand island Hummus
Hvidlggsdressing Hvidlggsmayo
Karry Steerk chili
Dild Tomatsalsa
PN i RIS
Gran pesto Carrot-creamcheese
N AV AV AN
DYPPELSE
Pommes frites sauce Mayonaise
Ketchup Chili Mayo
NIANANANINT N

Hvidlggsmayo




ALM. SANDWICH

Almindelige Sandwich laves pa falgende made - med de angivne maengder
fyld. Lys og Grov i hhv. Regular og Large er vores mest saelgende sandwich - det
er derfor vigtigt, at du starter med at fa dem lzert.

De angivne mangder fyld, geelder for felgende bradtyper:

> S

Lys reg/large Grov reg/large Stenovnshagt

Maengderne for de gvrige bredtyper angives pa de falgende sider.

REGULAR  LARGE

8. Bredtop Brgdtop

7. 2skiveragurk 20g 3 skiveragurk 309

6. 2skivertomat 20g 3 skivertomat  30g

5. Ked/fyld Ked/fyld

4. 1lille handfuld 20g 2 sma handfulde 40g
iceberg iceberg

3. Dressing 15¢g Dressing 15¢g

2. Tyndtlag mayo Tyndt lag mayo

1. Bredbund Bredbund

Alle alm. sandwich laves med ovenstdende opbygning og meaengde, med
undtagelse af: Ribbensteg - Frikadelle - Shawarma - Falafel. Opbygingen af disse
beskrives pa de folgende sider.
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FYLD/KOD

Pa samdvide der fagler standard opskrifter.

Mangde - Regular/rug Mangde - Large Produkthandtering

—

Brug tang til bacon og

Kylling/Bacon

Kylling (70gr) Kylling (110gr) ol
Tstk. bacon 2 stk.bacon yiing
Kylling/ — é
Ananas*
1ske ananas* (45gr) 2 skeer ananas* (65¢gr) Brug tang til kylling.
Kylling (70gr) Kylling (110gr)
PRESER—
. 0BS er palzg skiverne
Ny - tyndere end normalt
3 skiver skinke 4 skiver skinke bruges 1 ekstra skive.
3 skiver ost 4 skiver ost Brug handsker til skinke.

Kylling/Ost

Kylling (70gr) Kylling (110gr)
3 skiver ost 4 skiver ost

Brug tang til kylling
Brug handsker til ost.

ISR

Rejer handteres med
ske eller handske.
Agget deles pa langs

Rejer*//Ag

2 skeer rejer* (35gr) 3skeerrejer * (70gr)
Tagiskiver 2 2g i skiver

"




FYLD Mangde - Regular/rug Mangde - Large Produkthandtering

)

*
AspaLrakges / - ~ Brug handsker til laks og
4s asparages. Bemark, er
2 skeer asparges* (50gr) 3skeer asparges* (70gr)  skiverne sma, kommes en
2 store skiver laks (ca.35gr) 3 store skiver laks (ca.50gr) ekstra skive i

Tunsalat
(minus mayo)

2 skeer tunsalat (95gr) 3skeer tunsalat (140gr)  Sprog om der skal rgdlgg i

Bacon/ SF==R = =

Honsesalat e Al Wbl Wbl é

(minus mayo) 1stk. bacon 2stk. bacon

2 skeer hgnsesalat (115gr) 3 skeer hgnsesalat (140gr) Brug tang il bacon

. > r P Y ) ;, ;,;,,, Y lé

Skinke/Bacon [ W= P

3 skiver skinke 4 skiver skinke
1stk. bacon 2 stk. bacon

CCOCONN~P=
Ag/Bacon = e Pt

Tagiskiver 2 &g iskiver EBgrﬁEtt:ileiiFEejizﬁs.
1stk.bacon 2 stk.bacon glang ’

Brug handsker til skinke.
Brug tang il bacon.

¥) Skal dreenes grundigt, s sandwichen ikke bliver vad og uappetitlig
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RIBBENSTEG

REGULAR

Bredtop

2 skiver ribbensteg

7.

6.

5. 6syltede agurker* 20g
4, 1 ske rodkal* 309
3

. 1lille handfuld 309

AERRTER <
: i 7 2. Tyndtlag mayo 159
‘ 7 ' o ’ 1. Bredbund

PRODUKTHANDTERING:

LARGE

Brgdtop

3 skiver ribbensteg
10 syltede agurker*
2 ske rodkal*

2 lille handfuld
iceberg

Tyndt lag mayo
Brgdbund

359
509
409

20g

Tjek Ribbensteg skiverne for evt. brusk, og skaer det fra, inden det kommes i

sandwichen

*) Skal draenes grundigt sa sandwichen ikke bliver vad og uappetitlig

normalt.

sandwich.

Ribbensteg sandwich laves standard uden
dressing. @nsker kunden dressing i, kommes
den o@nskede dressing pa, efter mayo, som

Det koster ikke ekstra at fa dressing i denne
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FRIKADELLE

REGULAR

- 7. Bragdtop
6. 1.5 frikadelle
~ 5. 6syltede agurker* 20g
BRSP4, 1 ke rodkal* 30g
3

W . 1lilehandfuld 309
iceberg

Tyndt lag mayo 159

- 1. Bradbund

N

PRODUKTHANDTERING:

LARGE

Brgdtop

2 frikadelle

10 syltede agurker*
2 ske rodkal*

2 lille handfuld
iceberg

Tyndt lag mayo
Brodbund

*) Skal dreenes grundigt sa sandwichen ikke bliver vad og uappetitlig

normalt.

sandwich.

14

35¢g
509
409

20g

Frikadelle sandwich laves standard uden
dressing. @nsker kunden dressing i, kommes
den onskede dressing pa, efter mayo, som

Det koster ikke ekstra at fa dressing i denne



FALAFEL

REGULAR LARGE

. Bredtop Brgdtop

. 2skiveragurk 20g 3 skiveragurk 30g
. 2 skiver tomat 20g 3 skiver tomat 309
. 4 stk. falafel 5 stk. falafel

. Valgfri dressing Valgfri dressing

£ U1 OO N 0 VO

. (evt.radleg/ (evt. redlog/
Jalapenos Jalapefnos

. 1lille handfuld 30g  2lille handfuld 409
iceberg iceberg

:

2. Valgfri smorelse Valgfri smorelse

- 1: Bredbund Brgdbund
PRODUKTHANDTERING:

Sandwich med falafel serveres normalt med enten Hvidlegsmayo, Tzatziki eller
Hummus. Sperg kunden hvilken de gnsker.

@nsker kunden mere end en slags, far de det. Sa leenge det kommes i sand-
wichen koster det ikke ekstra.

Ved falafel sperges altid, om kunden gnsker
Redlag og/eller Jalapefos.

Sperg altid om falaflen skal lunes, enten i
bagepapir i klapristeren i 2 minutter, eller ca.
1 minut i Salamanderen, hvis den alligevel er
teendt.

Valgfri dressing.
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SHAWARMA

REGULAR LARGE

- Bradtop Brodtop

2 skiver agurk 20g  3skiveragurk 309
2 skiver tomat 20g 3 skiver tomat 309
70 gr shawarma 120 gr shawarma

Valgfri dressing Valgfri dressing

(evt. redlag/ (evt. redl@g/

Jalapefios Jalapenos

1 lille handfuld 30g  2lille handfuld 409
iceberg iceberg

Valgfri smorelse 40g  Valgfrismerelse 60g

- Bradbund Bredbund
PRODUKTHANDTERING:

Sandwich med Shawarma serveres normalt med enten Hvidlegsmayo, Tzatziki
eller Hummus. Spgrg kunden hvilken de gnsker. @nsker kunden mere end en
slags, far de det. Sa leenge det kommes i sandwichen koster det ikke ekstra.

Ved Shawarma sparges altid, om kunden gnsker Radleg og/eller Jalapefos.

Valgfri dressing.
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BAGELS OG STYKKER

Alm. Sandwich i bagels og stykker laves med nedenstdende opbygning.
Maengderne kan ses pd naeste side.
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Grovbagel Chiliceesebagel
Urtestykke/Chilistykke Stenovnshagt Grovbrad
8. Bredtop
7. 1stribedressing 15g OBS:

(pa brgdtop) Alle bagels og stykker
laves med ovenstaende

6. 2 skiver agurk .
ﬁ ﬁ opbygning og maengde,
5. 2 skiver tomat med undtagelse af:
4., Ked/fyld Ribbensteg - Frikadelle
- Shawarma - Falafel.
3. 1 lille handfuld
iceberg Opbygingen af disse

beskrives pad de fol-
2. Valgfrilagmayo 15g gende sider.

1. Bredbund
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FYLD/KOD

Produkthandtering

Kylling (70gr)

Kylling/Bacon 9stk_bacon

Kylling/Ost

3 skiver ost

1ske ananas* (45gr)
Kylling (70gr)

_ P . .
. Cal & > 3skiver skinke (25gr)
Skinke/Ost 3 skiver ost (25gr)

o T

3 skiver skinke

~ 1stk. bacon

Reier/E m 2 skeerrejer* (35gr)
e s@@ 1&g iskiver

e@@ 1&g iskiver
g
Asparges*/ 2 skeer asparges* (40gr)

Laks AN 2 store skiver laks (ca. 35gr)

Skinke/Bacon

(miT[lIJlTSSiﬁty[]) 2 skeertunsalat (95gr)
Bacon/ Tstk bacon
Honsesalat %29 )skeerhonsesalat (95g1)

é Brug tang til bacon og kylling.

é Brug tang til kylling.

0BS er paleg skiverne
tyndere end normalt
bruges 1 ekstra skive.
Brug handsker til ost.

Brug tang til kylling.
Brug handsker il ost.

Brug handsker il skinke.

é Brug tang til bacon.
Rejer handteres med
ﬁ w ske eller handske.

Kgget deles pa langs.

= ' Kgget deles pa langs.

M é Brug tang til bacon.

Brug handsker til laks og asparges.
* Bemzrk, er skiverne sma,

kommes en ekstra skive i.

&gﬁ% Sprog om der skal rgdlgg .

é Brug tang il bacon.

*) Skal dreenes grundigt, s sandwichen ikke bliver vad og uappetitlig
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RIBBENSTEG

=

Brgdtop
2 skiver ribbensteg

8 syltede agurker* 20g
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1 ske rgdkal*

RS

N ' =N Tyndt lag mayo
° 1. Bredbund

Produkthandtering

Tjek Ribbensteg skiverne for evt. brusk, og skeer det
fra, inden det kommes i sandwichen .

1 lille héandfuld iceberg  40g

N w R m o N

+  Spgrg om kunden gnsker stegen lunet:

«  Ribbensteg pakkes i bagepapir

«  Varmes 3 minutter i klaprister

*) Skal draenes grundigt sa sandwichen ikke bliver
vad og uappetitlig
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FRIKADELLE

7. Bredtop

o

2 frikadeller som begges

e S — e re—— | skaeres over i 2

ARG
L=

(=
==
(=)
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-
o~
o~
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=

8 syltede agurker* 20g
1 ske redkal*

1 lille hdndfuld iceberg 409

LA O 4

Tyndt lag mayo

1. Bredbund

Produkthandtering

Sperg om kunden gnsker frikadellen varm:
- Frikadellen deles i 3 skiver pa langs
«  Pakkes i bagepapir

«  Varmes 3 minutter i klaprister

*) Skal draenes grundigt sa sandwichen ikke bliver
vad og uappetitlig.

Ribbenssteg og frikadelle sandwich laves standard
uden dressing.

@nsker kunden dressing i, kommes den gnskede
dressing pa, efter mayo, som normalt.

Det koster ikke ekstra at fa dressing i denne sandwich.
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9. Bredtop

8. 2skiveragurk 20g

7. 2skiver tomat 20g

6. 70grshawarma

5  Valgfridressing

4, (evt.rodlog/ ~10g
Jalapenos

3. 1lille handfuld 309
iceberg

2. Valgfri tzatziki, 409

hummus eller
hvidlagsmayo

1. Bredbund

Produkthandtering

Sandwich med Shawarma serveres normalt med enten Hvidlggsmayo, Tzatziki
eller Hummus. Sperg kunden hvilken de gnsker.

@nsker kunden mere end en slags, far de det. Sa leenge det kommes i sandwichen
koster det ikke ekstra.

Ved Shawarma spgrges altid, om kunden gnsker Redlag og/eller Jalaperios.

Valgfri dressing pa toppen af shawarma hvis kunden gnsker det 20g.
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FALAFEL
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9. Bredtop
8. 2skiveragurk 20g
e o

ﬁ é 7. 2 skiver tomat 20g

6. 5 stk falafel
'“.. 5. Valgfri dressing
M 4. (evt.redlgg/Jalapefios) ~10g

3. 1lille handfuld iceberg 309
2. Valgfri tzatziki, hummus 409

eller hvidlggsmayo

1. Bredbund

Produkthandtering

Sandwich med falafel serveres normalt med enten
Hvidlggsmayo, Tzatziki eller Hummus. Sperg kunden. §

@nsker kunden mere end en slags, far de det. Se
ovenfor.

Ved falafel spgrges altid, om kunden gnsker Radlag
og/eller Jalapenos.

Falafler skal altid lunes hvis kunden ensker, enten i
bagepapir i klapristeren i 2 minutter.

Valgfri dressing.
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PANINI

Panini laves standard et specielt grovbrgd (Neptun), som kun bruges til Panini.

Man kan naturligvis f& Panini i alle bredtyper, veer dog opmaerksom p3, at
bradet kan pavirke prisen.

Der er altid tomat og dressing/mayo i paninis men vi tiloyder ikke at salat tilfgjes
efter grillningen, da det ikke hgrer sig til, ansker kunden det, sa er det ok.

Panini tilberedes i en Klaprister — har vi aldrig gjort nar det er fx rl. kun ved neptun.

Produkthandtering:

Pak panini sandwich ind i bagpapir.

@ Varm 4-6 min. i klaprister
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HAM AND CHEESE

Brgdtop
3 skiver tomat

4 skiver ost

3 skiver skinke

N W oR oL oo

Tyndt lag mayo

1. Bredbund

Produkthandtering

Der bruges ubagt bred til Panini.

Pak paninien ind i bagepapir. Varm 4-6 min. i klaprister.

309
~469
25¢g
159

Der er altid tomat og dressing/mayo i paninier, men vi tilbyder ikke, at salat
tilfojes efter grillningen, da det ikke harer sig til, nsker kunden det sa er det ok.

Varm paninien til den er gylden og osten er smeltet.

Vi anbefaler at paninier laves i vores panini brad, men tilbyder at kunderne kan

vaelge et andet, som dog ikke er egnet til paninier.
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LUFTORRET SKINKE

CANAAATANS N 8. Tyndt lag gren pesto 159

(smores pa top)
s ﬁ ﬁ 7. 3 skiver tomat 309

6. 1 skive red peber (delt i 2) 159

5. 1 skefuld lag 109
Gy Ty Zaiw 4. 3 skiver mozzarella 45¢g
o : — - (deles pa midten)
e e e b
3. 3 skiver luftterret skinke 23g

- - — 2. Tyndtlag mayo 159

1. Bredbund

Produkthandtering

Se til venstre.

Brug handsker til skinke

Vi anbefaler at paninier laves i vores panini brad, men tilbyder at kunderne kan
vaelge et andet, som dog ikke er egnet til paninier.
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KYLLING

9. Bradtop

8. Tyndt lag salsa 15¢g
(smares pa top)

7. 3 skiver tomat 30g

6. 1 skefuld lag 10g

5. Kylling 70g

4, 2 stk. bacon

3. 1 skive cheddarost 22g
(hel skive deles 1 2)

2. Tyndtlag mayo 159

1. Brgdbund

Produkthandtering

Der bruges ubagt brgd til Panini.

Vi anbefaler at paninier laves i vores panini bred, men tilbyder, at kunderne kan
veelge et andet, som dog ikke er egnet til paninier.

Pak paninien ind i bagepapir.
Varm 4-6 min. i klaprister.
Varm paninien til den er gylden og osten er smeltet.

Vianbefaler at paninier laves i vores panini brad, men tilbyder at kunderne kan
vaelge et andet, som dog ikke er egnet til paninis.
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GRILLEDE SANDWICH

Grillede sandwich laves i alle typer brgd. Sandwichen grilles i en Salamander (en
grill ovn, som fungere lidt som en omvendt brgdrister). Der bruges bagt brad til
denne slags sandwich.

o
Sadan ger du:
Teend for grillen og seet timeren til 5 min.

Aben bradet helt op, som en sommerfugl og laeg fyldet pa hhv. den ene og den
anden halvdel, i henhold til vejledningen.

Kom Sandwichen i grillen sa det er fyldet som grilles.

0BS:

Det er vigtigt at sandwichen grilles, sa osten smelter og fyldet bliver varmt. PAS
PA ikke at komme til at branke sandwichen sé& den bliver sort. — Det kan vaere en
fordel undervejs at vende sandwichen i ovnen, da ovnen varmer mere inderst
end yderst.

FIF:

Kom sglvpapir pa drypbakken i Salamanderen, sa er den nemmere at gere
ren om aftenen, nar | lukker. Husk at vaske risten af hver dag, sa ikke madrester
braender fast.

21
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CHICKEN MELT

3. Entynd streg rgd pesto 159 3. Underdelen smgres med et 15g
pa overdelen (pas pa ikke at tyndt lag mayo
fa for meget olie i)

-r)
=
F
F
rm
=]
rm
1
>
=
=]
=
o
=S

2. Kylling (110gr. | large) 709
2. 3 skiver frisk tomat 309 1. Entynd streg rad pesto (pas
(4ilarge) » Entynd seg rod pesto tpasqsg
40g pa ikke at fa for meget olie i)
3 skiver Cheddar ost 33¢g
" (4ilarge) a4g

Produkthandtering

Der bruges bagt brad til Grillede sandwich.

Grilles 3-4 minutter i salamanderen, alt efter om den er varm eller kold.
Osten skal veere smeltet og sandwichen grillet.

Serveres normalt uden frisk salat og dressing.

@nskes det af kunden kan de selvfglgelig fa det.
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LUKSUS SANDWICH

Luksus Sandwich laves primaert i Bagels, Chilistykke, stenovns bagt bred eller
Urtestykker.

De kan naturligvis laves i alle typer brad.

Hvis kunden gnsker sandwichen skaret over, pakker du den ferst ind i papir, sa
skaeres den over, sa pakkes den ind igen.

Chili/cheese bagel Grovhagel Urtestykke/chilistykke

Brodtyper:
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11. Bredtop

10. Tyndtlag gren pesto

(kommes pa toppen)
9. 2 skiveragurk
8. 2 skiver tomat
7. 1 skive rad peber
6. 1 lille handfuld rucola
5. 3 store skiver laks
4. 1 skefuld lag
3. 1lille handfuld iceberg

2. Carrot-creamcheese

(smgres pa bund)

1. Bredbund

159

20g
209
109
89

509
10g
309

20g



VEGETAR

12.  Bregdtop

11. Tyndt lag gren pesto 159

(kommes pa toppen)

10. 2 skiver agurk 20g
9. 2skiver tomat 20g
8. 1 skive rad peber 109

7. 1 lille handfuld rucola  8g
6.  5stk. falafel

5. 1 skefuldlgg 10g
4.  5jalapefios

3. 1lille handfuld iceberg 30g
2. Hummus 60g

1. Bredbund

Produkthandtering

Sperg om kunden gnsker at falaflen
skal varmes. Falafel varmes 4 min. i
klaprister.

*) Skal dreenes grundigt, s& sand-
wichen ikke bliver vad og uappetitlig
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FAVORIT

)

54
»4:\.-éi‘ .

‘\-—-—d

Produkthandtering

Brug tang til ristet skinke/handske.

*) Skal dreenes grundigt, s& sand-
wichen ikke bliver vad og uappetitlig
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13. Bredtop

12. Tyndtlag karrydressingpa 159

toppen
11. 2 skiver tomat 20g
10. 2 skiver agurk 20g
9. 1 lille hdndfuld rucola 8g

8. 1 skiveristet lufttarret skinke
7. 1 skive cheddarost 22g
6. Kylling 709
5. 1 skefuldlag 10g
4. 5jalapefos*

1 lille handfuld iceberg 30g

2. Carrot-creamcheese 209

(smgres pa bund)

Bredbund

-
.



ITALIENSK

13. Bredtop
12. Tyndtlag gren pesto pa 159
toppen

11. 2 skiver tomat 20g
10. 2 skiver agurk 20g
9. 1 skive rad peber 159
8. 1 lille handfuld rucola 8g
7. 3 skiver mozzarella* 45¢g

ﬁiﬁ@ 6. 3 hele skiver lufttorret skinke 23g
M' Ot\dqdd&bq\)q 5. Yaske graeskarkerner 8g
Yo Vel

4. 1 skefuldlag 109
3. 1lille handfuld iceberg 30g
2. Carrot-creamcheese 20g

.,/////////////’. .
(smares pa bund)

\-—-—d 1+ Bredbund

Produkthandtering

*) Tjek at Mozzarella er ordentligt teet op og ikke blevet tor.
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VARMROGET LAKS

’ , 4 8. Bredtop
~_——— — 7. 2skiver agurk 20g
6. 1 skive rgd peber 159
5. 1 lille handfuld rucola 8g
4. 1lille handfuld iceberg  30g
W 3. Varmrgget laks* 85¢g
Xz / // /// //// 9, 7/ 2. Carrot-creamcheese 209

(smgres pa bund)

\-—-—-d

1.  Bredbund

Produkthandtering

*) | en Bagel, stykke eller regular sandwich bruges 85gr. varmrgget laks. | en
Large bruges 110gr.




POMMES FRITES

Vi bruger pommes frites, af 100% kartoffel, som er coatede med en speciel
majsmel, som ger at fritterne bliver ekstra sprade og holder sig sprade lzengere.

$11144 SIWWod

Pommes frites steges i frituren ved 180 grader.
Serg for at olien er varm, inden pommes kommes i.

Stegetiden afhaenger af, hvor mange pommes der steges af gangen, om frit-
terne er frosne eller kolde og hvor varm olien er. For en alm. portion i 180 grader
olie, er stegetiden ca. 5 minutter. Tjek pa farven om fritterne er faerdige.

Serg altid for at dryppe fritterne godt af, nar de tages op af frituren.

Straks efter at fritterne er dryppet af, krydders de med pommes frites krydderi.
En lille portion svare til 180 gram frosne pommes.

En stor portion svare til 230 gram frosne pommes.

Til menuer serveres altid en lille portion fritter.

Stor pommes frites koster ekstra 5,-

STOR LILLE

270 gram 185 gram
(stegt ca. 270 gr) (stegt ca. 185 gr)
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SALATER

Disse salater laves primaert til Takeaway. Bestiller kunden f.eks. over nettet til
levering, tilbyder vi disse salater i stedet for salatbaren.

Star kunden i butikken, tilbyder vi naturligvis bland selv salatbaren, men man
kan sagtens bestille disse salater ved disken ogsa.

Salaterne laves i sorte plastbakker med transparent lag.

iling/B PR 80 grkylling SEPERRE 100 gr kylling
) Tsth bacon R “ 2 stk. bacon
@ Tagiskiver (35¢n @ Tagiskiver (70 gr)

2 skeer tunsalat (35 gr) 2.5 skeer tunsalat (130 gn)

@ Tagiskiver (35gr) @ Tagiskiver (70 gn

Ag/Rejer

1skereier 45g)  CORTETREBRD 2ske reier (1000

* skal draenes grundigt

LILLE STOR

1 skive red peber 1 skive red peber
Hakket log Hakket log
Fyld RUCOLA Fyld
(halv handfuld) Rucola (lille hdndfuld) Rucola
Fyld Fyld

3 skiver agurk 5 skiver agurk

3 skiver tomat 5 skiver tomat

Iceberg (daekker bund) Iceberg (daekker bund)
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DRIKKEVARER

Hos Nadias farer vi et sort udvalg af forskellige lzeskedrikke.

=
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Dels har vi almindelige sodavand og en lang raekke specialvarer,
som f.eks.:

« Alm.vand (med Nadias egen label)

«  Energidrik

« Vitamindrik

e Juice

o Friskpresset appelsinjuice

e lcetea

og forskellige andre slags

| din afdeling kan du finde en oversigt over, hvilke drikkevare vi har, og hvad det
er - sa du kan radgive og svare kunderne, hvis de har nogle spargsmal.

Er du i en afdeling med PostMix (sodavandsanlaeg) har vi tre starrelser af soda-
vand, lille, mellem og stor.

De serveres i pap krus med isterninger, Iag og sugergr. Der kommer altid istern-
inger i sodavand i papkrus — med mindre kunden frabeder sig det.
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Gardkylling

Gardkylling Sandwich laves pa felgende made — med de angivne maengder
fyld. Lys og Grov i hhv. Regular og Large er vores mest selgende sandwich -
det er derfor vigtigt, at du starter med at fa dem leert.
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De angivne mangder fyld, geelder for falgende brgdtyper:

« S

Lys reg/large Grov reg/large

Maengderne for de gvrige bradtyper angives pa de falgende sider.

REGULAR LARGE

9. Brgdtop Bredtop

8. 2 skiver agurk 20g 3 skiver agurk 309
— 7.2 skiver tomat 20g 3 skiver tomat 30g

6.5 skiverkylling 5stk 7 skiver kylling 7stk

5.1 stk bacon 2 stk bacon

4.1 lille handfuld iceberg 20g 2 sma héndfuld iceberg 409

3. Dressing 159 Dressing 159
2. Tyndt lag mayo Tyndt lag mayo
1. Bredbund Brgdbund

Gardkylling sandwich laves med ovenstdende opbygning og mangde,
med undtagelse af: Ribbensteg - Frikadelle - Shawarma - Falafel. Opbygingen
af disse beskrives pa de folgende sider.
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Nadias Sandwich
Nadias Sandwich ApS

Posthoks 310
9100 Aalborg

TIf. 98123123
nadias.dk
facebook.com/nadiassandwich





